
Semana europea de la 
prevención de residuos 2017



¿Quiénes somos?
Organización sin ánimo de lucro (ONG)

Trabajamos contra las desigualdades en materia nutricional en el 
mundo

¿Dónde? En Gambia, en Latinoamérica y en Barcelona.

¿Cómo? Ayuda humanitaria, cooperación, educación y formación



BCN Comparteix el Menjar
Para aprovechar la comida de empresas alimentarias, 
hoteles y escuelas que se tirarían a la basura.



¿Qué hemos conseguido?
• Hemos recuperado y distribuido más de 159 toneladas 

de comida.

• Hemos reducido en más de 720 toneladas las emisiones 
de CO2.

• Más de 75.000 personas se benefician cada año del 
proyecto.

• Se distribuyen una cantidad aproximada de 150 
comidas al día

http://www.ccma.cat/tv3/alacarta/som-el-que-fem/barcelona-comparteix-el-menjar/video/5609314/


¿Qué puedes hacer tú?



Desperdicio alimentario



Las cifras del desperdicio alimentario 
en Cataluña:

- Mercados:  1%

-  Supermercados: 16%

-  Comercio alimentario: 9%

-  Restauración: 12%

-  Instituciones: 4%

-  Hogares: 58%

Font: Diagnosi del malbaratament alimentari a Catalunya. Agència de Residus de
Catalunya i Universitat Autònoma de Barcelona, 2011., a partir de dades del Ministeri
d’Agricultura, Alimentació i Medi Ambient (MAGRAMA).























¿Y cuando vamos a 
un restaurante?



 



 

GRÀCIES!!
Pots contactar amb nosaltres:

Nutrició Sense Fronteres info@nutriciosensefronteres.org

mailto:info@nutriciosensefronteres.org
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